
 

VOOR OP TAFEL 

ZUURDESEMBROOD & BOTER              7

VERSE SEIZOENSGROENTE   7

GEROOKTE AMANDELEN & OLIJVEN   7

CHARCUTERIE         16

VOORGERECHTEN 

AUBERGINE       13

Hummus, Specerijen Olie, Granaatappel

KINGFISH CRUDO     21

Waterkers, Biet, Radijs

Kaviaar 3gr             15 

CARPACCIO      19

Gerookt Rundvlees, Kappertjes, Piccalilly 

BIJGERECHTEN 

GEPLETTE AARDAPPEL     7

FRIET             7

DESSERTS 

HOLLANDSE APPELTAART   12

Vanillesaus, Kastanje-ijs

    

PURE CHOCOLADE      12
Cranberry, Kersen

PINDA-KARAMEL SUNDAE     12
Biscuit, Zeezout 

WIJNEN

DOMAINE DES BROSSES      15   89 
Sancerre, Frankrijk, Sauvignon Blanc

DOMAINE MONIOT NIE     23  115 
Santenay, Frankrijk, Chardonnay

PODERI LUIGI EINAUDI         145 
Barolo, Italië, Nebbiolo

ROCCA DELLE MACIE           12   60 
Chianti, Italië, Sangiovese

TAYLOR’S 10 TAWNY PORT       8.5  79
Duoro, Portugal, Touriga Nacional

TSCHIDA OTTONEL AUSLESE    11   55
Burgenland, Oostenrijk, Muscat

CHÂTEAU VIOLET SAUTERNS       10   79 
Bordeaux, Frankrijk, Sauvignon Blanc



 

 SMELT KAASFONDUE 

Jansz. en SMELT hebben de handen ineengeslagen en brengen je een  
onvergetelijke kaasfondue-ervaring in onze gezellige wintertuin. 

 
Kies je favoriete kaasfondue naast een selectie van  

Jansz. favorieten.    

Alle fondues worden geserveerd met knapperig zuurdesembrood &  
verse seizoensgroente.

ZWITSERS 30 
Létivaz alpage, vacherin fribourgoeois,  

appenzeller noir 

LOUIS JADOT COUVENT DES JACOBINS 88
Burgundy, Frankrijk, Pinot Noir 

HOLLANDS 26
Petit doruvael, tynjetaler, bunker blosse

GEORG MOSBACHER 9  54 
Plaz, Duitsland, Riesling

TRUFFEL 28
Raclette a la truffle, doruvael truffel, farmers hole cheese

WILLIAM FEVRE 16  95 
Chablis, Frankrijk, Chardonnay


