
SET MENU 	 35
CHOICE OF STARTER AND MAIN
+ Bavette 			   8 

+ Seabass 	 8

ALLERGIES  
Jansz. endeavours to create a memorable dining experience for all guests. Should you have any food alleargies or 

specific dietary requirements, please let our staff know and we will be happy to accommodate.

FOR THE TABLE

SMOKED ALMONDS & OLIVES 	 8

SOURDOUGH BREAD & BUTTER	 9

STARTERS

ONION SOUP	 16
Comté Cheese, Oxtail, Crouton

MUSHROOMS ON TOAST	 16
Basil, Marinated Egg Yolk, Porcini Hollandaise 

SMOKED SALMON ON BRIOCHE	 18
Green Onion, Capers, Tomato Hollandaise

DUCK LIVER PÂTÉ 	 20
Brioche, Fig Jam 

BEEF TARTARE 	 18
XO Sauce, Crispy Buckwheat, Chives 

WINTER SALAD	 16
Little Gem, Burrata, Hazelnuts, Bell Pepper 

+ Chicken 			   11

+ Bavette 	 15

+ Duck Breast 	 15

BEETROOT SALAD	 16
Yellow Beetroot, Chicory, Feta, Candied Pecan 

+ Chicken 			   11

+ Bavette 	 15

+ Duck Breast 	 15

MAINS

SEABASS	 37
Baby Spinach, Shallot, Beurre Blanc

JANSZ. BURGER	 28
Brioche, Caramelized Onion, Little Gem,  

Swiss Cheese, Fries  

+ Seared Duck Liver Pâté and Black Truffle	 35

FARMERS CHICKEN BREAST	 30
Jerusalem Artichoke, Chicken Jus 

RAVIOLI	 28
Mushroom, Parmesan, Black Truffle 

BAVETTE	 38
Long Pepper Jus, Fries

+ Seared Duck Liver Pâté and Black Truffle	 35

DESSERT

DARK CHOCOLATE SPHERE	 12
Almond, Grapefruit

VANILLA SUNDAE	 12
Brioche, Nougatine, Olive Oil, Sea Salt 

TOASTED BANANA 	 12
Ice Cream, Banana Bread, Crispy Banana,  

Manjari Chocolate 

SELECTION OF DUTCH CHEESES 	 20
Quince Compote, Toasted Bread 



VOOR OP TAFEL

GEROOKTE AMANDELEN & OLIJVEN	 8

ZUURDESEMBROOD & BOERENBOTER	 9 

VOORGERECHTEN

UIENSOEP	 16
Comté, Ossenstaart, Croutons

PADDENSTOELEN OP TOAST	 16
Basilicum, Gemarineerde Eidooier,  

Eekhoorntjesbrood Hollandaise 

GEROOKTE ZALM OP BRIOCHE	 18
Bosui, Kappertjes, Tomaten-Hollandaise

EENDENLEVER PATÉ	 20
Brioche, Vijgenjam 

STEAK TARTARE	 18
XO Saus, Krokante Boekweit, Bieslook 

WINTER SALADE	 16
Little Gem, Burrata, Hazelnoten, Paprika 

+ Kip 	 11 

+ Bavette  	 15 

+ Eendenborst  	 15

BIETENSALADE	 16
Gele Biet, Witlof, Feta, 

Gekarameliseerde Pecannoten

+ Kip 	 11

+ Bavette  	 15 

+ Eendenborst  	 15

HOOFDGERECHTEN

ZEEBAARS	 37
Babyspinazie, Sjalot, Beurre Blanc

JANSZ. BURGER	 28
Brioche, Gekarameliseerde Ui, Little Gem,  

Zwitserse Kaas, Friet

+ Gebrande Eendenlever Paté en Zwarte Truffel    35

BOERDERIJKIPFILET	 30
Aardpeer, Kippenjus 

RAVIOLI	 28
Paddenstoelen, Parmezaan, Zwarte Truffel 

BAVETTE	 38
Lange Peperjus, Friet

+ Gebrande Eendenlever Paté en Zwarte Truffel    35

DESSERT

PURE CHOCOLADE BOL	 12
Amandel, Grapefruit 

VANILLE SUNDAE	 12
Brioche, Nougatine, Olijfolie, Zeezout 

GEROOSTERDE BANAAN	 12
IJs, Bananenbrood, Krokante Banaan,  

Manjari Chocolade 

SELECTIE VAN NEDERLANDSE KAZEN    20
Kweepeercompote, Geroosterd Brood 

ALLERGIEËN: 
Jansz. streeft ernaar om de belevenis van al onze gasten gedenkwaardig te maken. Heeft u

voedselallergieën of specifieke dieetwensen? Laat het onze bediening weten en wij geven het door aan de keuken.

LUNCH DEAL	  35
KEUZE UIT EEN VOOR- EN HOOFDGERECHT
+ Bavette 			   8 

+ Zeebaars 	 8


